
Zusätzliche Einstellungen
Sämtliche technische Einstellungen und Analysen lassen sich über eine einfache Windows-Software tätigen.  

Die Maschine kann dafür entweder ans Internet oder an einen Laptop angeschlossen werden. 

Professionelles Scheibenmahlwerk
Das spezielle Scheibenmahlwerk mahlt die Bohnen leise und schonend und ist individuell einstellbar.  

Die SOLIS ULTRA „One Touch Cappuccino“ fasst 250g Bohnen in der platzsparenden Version mit Deckel oder 500g  

mit dem abgebildeten, durchsichtigen Bohnenbehälter.

Schacht für zweite Kaffeesorte
Für die einfache Zubereitung eines zweiten, gemahlenen Kaffee Favoriten  

oder einer koffeinfreien Mischung.

Wasser-/Kaffeesatzbehälter
Beste Bedienbarkeit ist das oberste Gebot der SOLIS ULTRA „One Touch Cappuccino“.  

Der Wasserbehälter, der 2.4 l fasst sowie der Kaffeesatzbehälter sind beide von vorne herausnehmbar.  

Brühgruppe
Die SOLIS ULTRA „One Touch Cappuccino“ besticht mit hervorragender Qualität, die aufgrund ihrer  

professionellen Komponenten, wie sie z.B. von Starbucks, Qantas, Accor Hotels, Hyatt und Mc Donalds  

benutzt werden, erst möglich wird. Zudem versprechen die Profi-Bestandteile Stabilität und Dauerhaftigkeit.

Kaffee-/Wasserauslauf
Mit dem höhenverstellbaren Doppelkaffeeauslauf inklusiv integriertem  

Milchschäumer gelingt jedes Kaffeeprodukt perfekt. Der separate  

Heisswasserauslauf für Tee ist dank seiner Beweglichkeit ideal zugänglich. 

Vorgewärmte Tassen
Die praktische Ablagefläche mit Reling wärmt die Tassen für ein optimales  

Kaffeeresultat vor.

Professionelle Features

Vorbrühsystem 
Die perfekte Extraktion des Kaffees bringt den vollendeten Geschmack  

dank dem SOLIS-Vorbrühsystem „Pre Infusion“.

Vending Wagen
Für grösste Unabhängigkeit auf Rädern. Mit integriertem Wassertank für bis zu  

130 Kaffees ist er ideal für den flexiblen Einsatz an Tagungen oder Konferenzen.  

Kühlschrank und Thermoskrug
Optional kann ein Mini-Kühlschrank Art. Nr. 984.00 oder Thermoskrug (1l) Art. Nr. 984.01  

zur Kühlung und hygienischen Aufbewahrung der Milch neben die SOLIS ULTRA  

„One Touch Cappuccino“ gestellt werden.  

Grosser Bohnenbehälter
Der grosse 1kg Bohnenbehälter fasst Kaffeebohnen für bis zu 130 Kaffees.   

Optionen

Direktwasseranschluss
Dank dem Direktwasseranschluss kann die Betriebsleistung der SOLIS ULTRA  

„One Touch Cappuccino“ massgebend erhöht werden.  

Reinigungs-Artikel
Absolute Hygiene ist die Voraussetzung für beste Kaffeequalität. Deshalb ist in der SOLIS ULTRA  

„One Touch Cappuccino“ das SOLIS Full-Cleaning-System (F.C.S.) integriert. Dazu gehören die herausnehm- 

bare Brüheinheit und das Reinigungsprogramm sowie die automatische Spülung beim Ein- und  

Ausschalten. SOLIS bietet schonende Reinigungsmittel für die Hygiene von Kaffeemaschinen an.  

Ultratabs Reinigungstabletten für Milchsysteme Art. Nr. 993.09

Solitabs Reinigungstabletten Art. Nr. 993.02 

Solipol Entkalkungsmittel (Designflasche) Art. Nr. 703.01 

Solipol Entkalkungsmittel (Faltflasche) Art. Nr. 703.02  

Hygiene
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2 getrennte Heizsysteme

Edelstahl-Boiler

Vorbrühsystem „Pre Infusion“

Variable Brühkammer für 5–16g Kaffee

Stufenlos verstellbares Scheibenmahlwerk

Schacht für eine zweite Kaffeesorte

Wassermenge, Kaffeemenge, Brühtemperatur programmierbar

Integrierter Milchschäumer (One Touch Cappuccino)

Hochleistungspumpe 16 bar

Höhenverstellbarer Doppel-Kaffeeauslauf

Schwenkbare Heisswasserdüse

Bohnenbehälter 250g/500g (standard), 1kg (optional) 

Beheizte Tassenablage mit Reling

14-sprachiges LCD-Dialog-Display

5 programmierbare Produktetasten

Integriertes Spül-/Reinigungs-/Entkalkungsprogramm

Wasserhärte individuell einstellbar

Programmierbare Ein-/Ausschaltzeit

Wassertank 2.4l

Kaffeesatzbehälter für max. 24 Portionen

Anschlussleistung: 230 Volt (USA: 115 Volt) / 2200 Watt

Masse (B x H x T): 310 x 509 x 395 mm

Gewicht: ca. 17 kg

Farbe: silber

Technische Daten



Individuell programmierbar Für anspruchsvolle Gaumen

Auch für einen feinen Kaffee Crème, einen starken  

Espresso oder einen heissen Tee genügt ein Knopf- 

druck, und wenn einmal ein entkoffeinierter Kaffee 

oder eine zusätzliche Kaffeesorte gewünscht wird, 

geben Sie einfach das entsprechende Pulver in den 

separaten Pulvereinfüllschacht. 

Knopfdruck genügt

Sie wünschen einen perfekten Latte Macchiato oder 

einen Cappuccino mit feinem Schäumchen? Die 

SOLIS ULTRA „One Touch Cappuccino“ macht das mit 

links. Ein einziger Tastendruck genügt, dank integrier-

tem Milchschäumer bereitet die Maschine vollautoma-

tisch Milchschaum und erstklassigen Espresso zu.

Das benutzergeführte LCD-Dialog-Display sorgt mit  

den fünf frei programmierbaren Produktetasten für  

einen hohen Bedienungskomfort und ist dank den 14 

verschiedenen Spracheinstellungen weltweit bestens 

verständlich. Unter anderem programmieren Sie Ihr per- 

sönliches Mischverhältnis von Milchschaum und Espresso  

und speichern diese Daten unter der Cappuccino-  

Taste ab. Auch die Kaffeemenge, der Mahlgrad und 

die Temperatur lassen sich einstellen. Mit der „Magic- 

Taste“ geniessen Sie je nach Lust und Laune jeden  

beliebigen Kaffee mit perfektem Milchschaumkrön-

chen.

Die SOLIS ULTRA „One Touch Cappuccino“ kommt 

überall dort zum Einsatz, wo auf guten Kaffee Wert ge-

legt wird. Sie ist eine leistungsfähige Kaffeemaschine 

für kleinere Betriebe jeder Branche – aber auch  

für den anspruchsvollen Privathaushalt – und ist ge-  

fertigt aus Bestandteilen professioneller Vollautomaten. 

 

Ob beim Bäcker, in der Snack Bar, im Büro, in  

Tankstellen, Fitness Centers, beim Friseur, u.s.w. die  

SOLIS ULTRA „One Touch Cappuccino“ erlaubt Ihnen, 

Ihren Kunden oder Ihren Mitarbeitern einen kleinen,  

feinen Extra-Service zu bieten.

SOLIS ULTRA „One Touche Cappuccino“, einfach und  

pflegeleicht – der professionelle Partner für den täglich 

perfekten Kaffeegenuss.

Die frische, kühle Milch wird neben der SOLIS ULTRA  

„One Touch Cappuccino“ in einem Mini-Kühlschrank 

oder Thermoskrug hygienisch einwandfrei bereitge-

stellt. Die Milch wird direkt dem Milchschäumer zuge-

führt und sorgt mit dem Espresso jederzeit für einen 

himmlischen Cappuccino oder Latte Macchiato. Sie 

brauchen die Milch nie mehr von Hand aufzuschäumen 

und überraschen Ihre Gäste und Kunden mit einem 

gleichbleibend kompakten Schaum.

 
 
Eine echte Innovation

„ C a p p u c c i n o - Ta s t e “  

C a p p u c c i n o K a f f e e  C r è m e E s p re s s o Te e


